Fiche technique produit
Article : 156527

COUTEAU DE BOUCHER 30 CM ACIER

_,4 RCOS POLYPROPYLENE (PP) UNIE COLOUR

PROOF ARCOS
GAMME: COLOUR PROOF

Lame acier inoxydable NITRUM de trés haute
tenue avec traitement spécifique supplémentaire de
trempe a froid ICE PLUS: Duretée élevée et résis-
tance a la corrosion. Manche ergonomique bi-
matiére en polypropyléne et gomme elastomére
coulés séparément, assurant une étanchéité ab-
solue. La gamme Colour Prof bénéficie en plus d
un traitement antibactérien du manche « Bactiproof
Silver ». Utilisation de -40° a +135°C. Chaque
couteau est fourni avec 6 clips de couleur dif-
férente a fixer sur le manche, en fonction des ali-
ments a préparer.

LES POINTS FORTS VENDU PAR : 1 PIECES

] ] .,  Stocké
@ Idéal pour la démarche HACCP ou affectation a

un poste de travail. UTILISATION / SPECIFICITES

© Qualité de coupe.

@ Manche ergonomique. \

Personnalis- Passe au

CARACTERISTIQUES GENERALES able  lave-vaisselle

Matiére(s): inox

Produit personnalisable: Oui CERTIFICATS / NORMES / DEMARCHES

Pays de fabrication: ESPAGNE

Nomenclature douaniére: 82119200 (oo
Longueur de la lame: 30 cm i

. Contact Ali- HACCP
Type de lame: unie mentaire

Lame flexible ?: Lame rigide
Matiére manche: polypropyléne (pp)
Matiere lame: acier

DONNEES LOGISTIQUES

Nb de piéces / inner: 6 piéces
Dimensions carton (inner): 550 x 185 x 65 mm
Poids carton (inner): 1.984 kg
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