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LES POINTS FORTS

© Tenue de coupe élevée.
@ Robuste et ergonomique.

@ Entretien aisé.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Matiére(s): molybdéne

Poids: 280 g

Produit personnalisable: Oui
Pays de fabrication: CHINE
Nomenclature douaniére: 82119200
EAN Unitaire: 3660020001493
Longueur de la lame: 20 cm
Type de lame: unie

Type de soie: pleine soie
Lame flexible ?: Lame rigide
Matiére manche: plastique
Matiere lame: acier

DONNEES LOGISTIQUES

Nb de piéces / inner: 10 piéces

Dimensions carton (inner): 405 x 175 x 85 mm
Poids carton (inner): 2.86 kg

Nb de piéces / master: 50 piéces

Dimensions carton (master): 450 x 425 x 200 mm
Poids carton (master): 16 kg

Poids palette: 351 kg

COUTEAU CHEF 20 CM ACIER PLASTIQUE
UNIE QUALICOUP ESSENTIALS COLLEC-

TION
GAMME: QUALICOUP

{"description": "Couteau chef de 20 cm en acier
avec un manche en plastique uni, idéal pour les
professionnels de la cuisine. Sa lame tranchante
permet une découpe précise des aliments, et son
design ergonomique assure une prise en main con-
fortable. Parfait pour les chefs cuisiniers et les am-
ateurs de cuisine."}
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Stocké

UTILISATION / SPECIFICITES

*x
A

\

Personnalis-
able

CERTIFICATS / NORMES / DEMARCHES
it

Contact Ali-
mentaire

13/02/2026



