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© Tenue de coupe élevée.
@ Robuste et ergonomique.

@ Entretien aisé.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Matiére(s): molybdéne

Poids: 368 g

Produit personnalisable: Oui
Pays de fabrication: CHINE
Nomenclature douaniére: 82119200
EAN Unitaire: 3660020001479
Longueur de la lame: 30 cm
Type de lame: unie

Type de soie: pleine soie
Lame flexible ?: Lame rigide
Matiére manche: plastique
Matiere lame: acier

DONNEES LOGISTIQUES

Nb de piéces / inner: 10 piéces

Dimensions carton (inner): 520 x 180 x 95 mm
Poids carton (inner): 4 kg

Nb de piéces / master: 50 piéces

Dimensions carton (master): 530 x 450 x 210 mm
Poids carton (master): 20.7 kg

Poids palette: 183 kg

COUTEAU CHEF 30 CM ACIER PLASTIQUE
UNIE QUALICOUP ESSENTIALS COLLEC-

TION
GAMME: QUALICOUP

{"description": "Le couteau chef de 30 cm en acier
avec une poignée en plastique unie de la marque
Qualicoup Pro.cooker est un outil essentiel pour les
chefs cuisiniers. Sa lame en acier de haute qualité
permet une coupe précise et efficace, tandis que
sa poignée ergonomique offre un confort d'utilisa-
tion optimal. Que ce soit pour trancher, hacher ou
découper, ce couteau est congu pour répondre aux
exigences des professionnels de la cuisine."}

VENDU PAR : 1 PIECES
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