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Fiche technique produit
Article : 177241

0 Qualité de coupe.

0 Facile à nettoyer.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): molybdène
Poids: 304 g
Produit personnalisable: Oui
Pays de fabrication: CHINE
Nomenclature douanière: 82119200
EAN Unitaire: 3660020001592
Longueur de la lame: 25 cm
Type de lame: unie
Lame flexible ?: Lame rigide
Matière manche: POM
Matière lame: acier

Nb de pièces / inner: 10 pièces
Dimensions carton (inner): 470 x 170 x 110 mm
Poids carton (inner): 3.19 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Stocké

{"description": "Couteau de boucher de 25 cm en
acier avec un manche en POM unie, idéal pour la
découpe de viandes. Ce modèle fait partie de la
collection Butchers Line Essentials, conçue pour
les professionnels et les amateurs de cuisine. Sa
lame robuste et son design ergonomique garantis­
sent une prise en main confortable et une précision
lors de la coupe."}

COUTEAU DE BOUCHER 25 CM ACIER POM
UNIE BUTCHERS LINE ESSENTIALS COL­
LECTION
GAMME: BUTCHERS LINE

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

Personnalis­
able

.

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

Contact Ali­
mentaire

.


