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Fiche technique produit
Article : 435489

0 99.99% germicide

0 Simple d'utilisation : cycle de stérilisation auto­
matique dès fermeture de la porte.

0 Facile à installer

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): inox 18/10
Largeur: 49.5 cm
Hauteur: 59.3 cm
Profondeur: 14.5 cm
Poids: 7.5 kg
Contenance / Capacité (débit): 20 pièces
Produit personnalisable: Non
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 84198998
EAN Unitaire: 3430021809011
Puissance: 15 W
Puissance tube: 15 W
Type de support: panier

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Sur commande

C'est la nouvelle génération d'armoire de stérilisa­
tion entièrement automatisée. Elle permet une
stérilisation totale des couteaux de cuisine sans
risque d'erreur grâce à une mise en route automa­
tique. L'armoire démarre un cycle de stérilisation de
2 heures à chaque fermeture de porte, avec un té­
moin lumineux pour indiquer l'état. Elle dispose
d'un porte-couteaux incliné pour augmenter la ca­
pacité et accueille toutes les tailles de couteaux,
tandis qu'une lampe UV-C détruit les germes.

ARMOIRE DE STÉRILISATION AUTOMA­
TISÉE INOX 18/10 59,3X49,5X14,5 CM
PANIER 20 PIÈCES 15 W 230V BRC

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

Inox 18/10 Made in
France

.

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

CE HACCP

.


