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Fiche technique produit
Article : 383403

0 Un travail fin et précis grâce à une finition très
soignée.

0 Solides, sans soudure, parfaitement étanches.

0 Entretien facile et hygiène parfaite.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): inox
Longueur: 3.8 cm
Largeur: 5.2 cm
Poids: 45 g
Produit personnalisable: Non
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 73239300

Nb de pièces / master: 20 pièces
Dimensions carton (master): 261 x 212 x 161 mm
Poids carton (master): 1.071 kg
Poids palette: 21.07 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Stocké

Accessoires indispensables aux poches, ces
douilles offrent un large éventail d'utilisations : rem­
plissage de moules, légumes ou gâteaux creux,
garnissage, confection de décors de crème, choux,
meringues, etc. Préparations froides ou chaudes.
Des cannelures régulières pour des résultats ho­
mogènes et de qualité. Marquage permanent pour
une identification facile de la taille. Douilles pâtis­
sières : 1 douille bûche plate, 2 douilles unies 2 et
9 mm, 2 douilles 6 dents 4 et 6 mm, 1 douille 8
dents 6 mm.

DOUILLE INOX 3,8X5,2 CM DE BUYER (6
PIÈCES)

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

Contact Ali­
mentaire

.


