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Fiche technique produit
Article : 364866

0 Outil de détection de bol pour préserver les
accouplements.

0 Nettoyage facile et rapide : accouplement ra­
pide par simple emboîtage du bol sur le bloc
moteur

0 Robustesse : moteur professionnel, couteaux
en acier inoxydable, Etanchéité parfaite du
bloc moteur.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): inox
Longueur: 180 mm
Hauteur: 420 mm
Profondeur: 180 mm
Poids: 3 kg
Contenance / Capacité (débit): 1.25 L
Produit personnalisable: Non
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 84351000
EAN Unitaire: 3700200033200
Puissance: 600 W
Vitesse: 16000 tours/min
Matière du bol: Copolyester

Poids palette: 145.16 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Stocké

Depuis 1954, la marque Santos conçoit et fabrique
en France des appareils professionnels reconnus
pour leur fiabilité et leur qualité. Le Blender N33
1,25 L, compact et robuste, s’adapte parfaitement
aux bars, hôtels et restaurants. Polyvalent, il pré­
pare soupes, sauces, smoothies, cocktails et
purées avec rapidité et efficacité. Il intègre un sys­
tème de détection de bol protégeant les pièces
d’entraînement, assurant longévité et stabilité. La­
bellisé Longtime et 100 % fabriqué en France, il in­
carne la précision et la performance Santos.

BLENDER N33 1,25 L SANTOS

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

BPA free Made in
France

Produit écola­
bellisé ou fab­

riqué par­
tiellement ou
totalement à

partir de
matériaux re­

cyclés ou
biosourcés

Électrique

.

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

CE

.

DÉMARCHE ENVIRONNEMENTALE

Longtime

.


