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Fiche technique produit
Article : 322845

0 Grande résistance aux chocs thermiques : -30°
à +350°.

0 Permet un excellent maintien en température
des aliments.

0 Liaison froide, chaude ou surgelée.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): porcelaine culinaire
Couleur(s): blanc
Forme: rond
Hauteur: 6.5 cm
Diamètre: 12 cm
Poids: 256 g
Contenance / Capacité (débit): 30 cl
Produit personnalisable: Oui
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 69111000
Garantie ébréchure: Sans garantie
Avec anse(s) ?: Sans anse
Finition: brillant
Avec couvercle ?: Sans couvercle

Nb de pièces / master: 12 pièces
Dimensions carton (master): 450 x 310 x 145 mm
Poids carton (master): 3.9 kg
Poids palette: 226.136 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

VENDU PAR : 12 PIÈCES
Stocké

Bol en porcelaine 30cl. Vaisselle en pâte porce­
laine extra dure, spécialement adaptée aux étab­
lissements intervenant dans le secteur de la santé.
Elle assure une excellente diffusion et conservation
de la chaleur, permettant de maintenir vos aliments
au chaud. Très résistant, aux chocs mécaniques
comme thermiques (-30° à +350°). Made in France.
Entretien facile, compatible avec lave vaisselle. Sa
forme permet un stockage facile.

BOL ROND BLANC PORCELAINE CULI­
NAIRE 30 CL Ø 12 CM REGITHERMIE ENO­
VA
GAMME: REGITHERMIE

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

Personnalis­
able

Made in
France

Empilable Micro-ondes Four

Salamandre Passe au
lave-vaisselle

.

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

Contact Ali­
mentaire

.


