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Fiche technique produit
Article : 285882

0 Sa composition est exclusivement végétale,
sans OGM et non ionisée. Contient 97,4%
d'huile de Colza.

0 Idéal sur tout type de moule (plastique, sili­
cone, inox, aluminium, cuivre, etc.), sur plaques
et tapis de cuisson, mais également sur gau­
frier, crêpière, ou plancha.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Poids: 593 g
Contenance / Capacité (débit): 600 ml
Produit personnalisable: Non
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 15179093
EAN Unitaire: 3441710132228

Nb de pièces / master: 6 pièces
Dimensions carton (master): 274 x 208 x 301 mm
Poids carton (master): 3.52 kg
Poids palette: 122.55 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

 Dangereux. Respecter les précautions d'emploi.!

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Stocké

Spray démoulant alimentaire USAGE PROFES­
SIONNEL UNIQUEMENT. Produit sans odeur ne
transmettant aucun goût au produit final. L'agent de
démoulage protège le moule de la corrosion et fa­
cilite son nettoyage. S'utilise en chocolaterie, panifi­
cation, biscuiterie, viennoiserie, pâtisserie indus­
trielle, etc. Il peut s'employer également pour la fro­
magerie, les plats cuisinés et produits de charcu­
terie moulés.

SPRAY DÉMOULAGE 600 ML


