Fiche technique produit
Article : 531188

COUTEAU A PAIN 20 CM INOX OLIVIER

CRANTEE SABATIER DEG DEGLON
GAMME: SABATIER DEG

Le couteau a pain 20cm Sabatien Deg Olivier de
Deglon est doté d'une lame rigide de 20 cm et d'un
crantage demi-lune trés tranchant, pour une dé-
coupe nette de tout type de pains. Fabriqué en
France, il allie tradition, robustesse et élégance. La

— S— - lame est forgée dans un acier d’exception. Le
\----“u‘““_’":;“u_rm manche en bois d’olivier offre élégance et confort,
solidement fixé par 3 rivets en aluminium. Ce
couteau allie performance et esthétisme, idéal pour

les Professionnels.

VENDU PAR : 1 PIECES
Sur commande

LES POINTS FORTS UTILISATION / SPECIFICITES
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CARACTERISTIQUES GENERALES cyclés ou

“ .. biosourcés
Matiere(s): olivier

Longueur: 32.5 cm

Largeur: 2.6 cm .

Hauteur: 1.8 cm
Poids: 0.148 kg

Produit personnalisable: Non Q'?

Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douaniére: 82119200
EAN Unitaire: 3118581611014
Longueur de la lame: 20 cm

Type de lame: crantée .
Matiére manche: olivier DEMARCHE ENVIRONNEMENTALE

Matiére lame: inox
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