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Fiche technique produit
Article : 256238

0 Excellente qualité de coupe.

0 Manche ergonomique.

0 Facile à nettoyer.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): inox
Poids: 196 g
Produit personnalisable: Oui
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 82119200
EAN Unitaire: 7611160501325
Longueur de la lame: 25 cm
Type de lame: unie
Lame flexible ?: Lame rigide
Matière manche: plastique
Matière lame: inox

Nb de pièces / inner: 6 pièces
Dimensions carton (inner): 440 x 131 x 30 mm
Poids carton (inner): 1.333 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Stocké

Lame en acier inoxydable de très grande qualité :
les couteaux professionnels VICTORINOX ont ac­
quis une réputation d'excellence dans le monde en­
tier. Manche en matière synthétique FIBROX : er­
gonomique et convainc par sa sécurité optimale et
ses propriétés antidérapantes. Tous les couteaux
Fibrox peuvent être stérilisés à une température de
150°C.

COUTEAU DE CUISINE 25 CM INOX PLAS­
TIQUE UNIE FIBROX VICTORINOX
GAMME: FIBROX

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

Personnalis­
able

.

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

Contact Ali­
mentaire

.


