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pro.cooker

LES POINTS FORTS

© Lame martelée longue et courbée

@ Confort d'utilisation grace & un manche ergo-
nomique et un bon équilibre

@ Idéal pour les tiches de préparation en cuisine
professionnelle

CARACTERISTIQUES GENERALES

Matiére(s): inox

Produit personnalisable: Non

Pays de fabrication: CHINE
Nomenclature douaniére: 82119200
Longueur de la lame: 20 cm

Type de lame: unie

Matiére manche: POM

Matiére lame: inox

DONNEES LOGISTIQUES

Nb de piéces / inner: 6 piéces

Dimensions carton (inner): 390 x 110 x 70 mm
Poids carton (inner): 1.79 kg

Nb de piéces / master: 48 piéces

Dimensions carton (master): 410 x 230 x 315 mm
Poids carton (master): 14.73 kg

Poids palette: 461.9 kg

COUTEAU CHEF EN INOX OKITO PRO.

COOKER
GAMME: OKITO

Le couteau de chef Okito Pro.Cooker de 20 cm est
un outil polyvalent pour les professionnels. Sa lame
en acier inoxydable permet une découpe précise,
tandis que son manche en POM assure une prise
en main confortable. Livré avec un étui de protec-
tion, ce couteau est congu pour offrir robustesse et
durabilité, idéal pour un usage quotidien en cuisine.
Optez pour la gamme Okito Pro.Cooker pour des
outils performants adaptés a vos besoins !

VENDU PAR : 1 PIECES
Stocké

CERTIFICATS / NORMES / DEMARCHES
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