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Fiche technique produit
Article : 254322

0 Produit monobloc pour une hygiène garantie.

0 Lame dentelée très efficace.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): inox 13Cr
Longueur: 22.4 cm
Poids: 78 g
Produit personnalisable: Oui
Pays de fabrication: CHINE
Nomenclature douanière: 82119100
Longueur de la lame: 7.5 cm
Type de lame: crantée
Finition: poli miroir

Nb de pièces / inner: 12 pièces
Dimensions carton (inner): 230 x 52 x 30 mm
Poids carton (inner): 0.94 kg
Nb de pièces / master: 120 pièces
Dimensions carton (master): 300 x 350 x 150 mm
Poids carton (master): 9.73 kg
Poids palette: 473.4 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

VENDU PAR : 12 PIÈCES
Stocké

pro.mundi propose un couteau à steak Shark de
22,4 cm, alliant performance et confort. Sa lame
micro-dentée de 7,5 cm assure des coupes nettes
sur les viandes. Fabriqué en inox 13Cr, il est
durable, résistant à la corrosion et facile à en­
tretenir. Son manche ergonomique offre une prise
en main confortable, adapté aux professionnels de
la restauration recherchant efficacité et élégance.

COUTEAU À STEAK 22,4 CM SHARK PRO.
MUNDI
GAMME: SHARK

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

Personnalis­
able

Passe au
lave-vaisselle

.

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

Contact Ali­
mentaire

.


