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Fiche technique produit
Article : 246661

0 Idéal pour la démarche HACCP ou affectation à
un poste de travail.

0 Qualité de coupe.

0 Manche ergonomique.

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): inox
Poids: 249 g
Produit personnalisable: Oui
Pays de fabrication: ESPAGNE
Nomenclature douanière: 82119200
EAN Unitaire: 8421002241109
Longueur de la lame: 25 cm
Type de lame: unie
Lame flexible ?: Lame rigide
Matière manche: polypropylène (pp)
Matière lame: acier

Nb de pièces / master: 6 pièces
Dimensions carton (master): 475 x 170 x 60 mm
Poids carton (master): 1.72 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Stocké

Couteau éminceur avec une lame acier inoxydable
NITRUM de très haute tenue avec traitement spéci­
fique supplémentaire de trempe à froid ICE PLUS :
Duretée élevée et résistance à la corrosion.
Manche ergonomique bimatière en polypropylène
et gomme élastomère, assurant une étanchéité ab­
solue. Traitement antibactérien du manche « Bac­
tiproof Silver ». Utilisation de -40° à +135°C. Inclus
: 6 clips de couleur pour le manche selon les ali­
ments.

COUTEAU ÉMINCEUR 25 CM ACIER
POLYPROPYLÈNE (PP) UNIE COLOUR
PROOF ARCOS
GAMME: COLOUR PROOF

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

Personnalis­
able

Passe au
lave-vaisselle

.

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

Contact Ali­
mentaire

HACCP

.


