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Fiche technique produit
Article : 496359

impe

LES POINTS FORTS

© Véritable appareil multifonctions, le laminoir
Restaurant peut réaliser jusqu'a 7 types de
pates différentes a I'aide des accessoires com-
patibles.

@ Capacité de 12kg/h.

@ Epaisseur réglable sur 10 crans de 0 3 5mm

CARACTERISTIQUES GENERALES

Matiére(s): acier

Longueur: 32.5 cm

Largeur: 22 cm

Hauteur: 27.5 cm

Poids: 9.3 kg

Produit personnalisable: Non

Pays de fabrication: ITALIE
Nomenclature douaniére: 84381090
EAN Unitaire: 8005782000103

MACHINE A PATES MANUELLE ACIER

32,6X22X27,5 CM RESTAURANT IMPERIA
GAMME: RESTAURANT

La Machine a pates manuelle IMPERIA modéle
Restaurant est un modéle semi-professionnel. Ou-
verture maximum des rouleaux : 0 - 5 mm. Largeur
de la pate : 20,5 cm. Fixation serre-joint sur le plan
de travail. Débit : 12 kg/h. Tout inox et engrenage
acier. Laminoir 10 épaisseurs semi-professionnel.
S'équipe d'accessoires pour réaliser 7 types de
pates : spaghetti @ 2 mm, cheveux d'ange 1,5 mm,
tagliatelle 2 mm, reginette/lasagnette, fettuccine 6,5
mm, lasagnette 12 mm, trenette.

VENDU PAR : 1 PIECES
Sur commande
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