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Fiche technique produit
Article : 496263

0 RÉSISTANCE EN CONTACT DIRECT AVEC L’EAU
= DIFFUSION PARFAITE & RAPIDE DE LA
CHALEUR

0 Cuve en inox 316 (résiste à l’attaque de l’ami­
don)

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Matière(s): acier
Largeur: 350 mm
Hauteur: 300 mm
Profondeur: 500 mm
Poids: 15 kg
Contenance / Capacité (débit): 15 L
Produit personnalisable: Non
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 84198180
Puissance: 3600 W
Robinet de vidange ?: Avec robinet de vidange

VENDU PAR : 1 PIÈCES
Sur commande

Ce cuiseur à pâtes SOFRACA est un appareil pro­
fessionnel de 15 litres, idéal pour tous types de
pâtes sous vide. Il dispose de 3 paniers profonds,
d'une puissance de 3600 watts et d'une résistance
blindée pour une diffusion de chaleur optimale. Sa
cuve en INOX 316 résiste à l'amidon, et il est
équipé d'un thermostat jusqu'à 110°C, d'un voyant
lumineux et d'un robinet de vidange.

CUISEUR À PÂTES 230V 15 L SOFRACA

UTILISATION / SPÉCIFICITÉS

Made in
France

.


