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Fiche technique produit
Article : 231888

0 Formule en gel

0 Adapté à l'univers exigeant de la restauration 

LES POINTS FORTS

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Poids: 5285 g
Contenance / Capacité (débit): 5 KG
Produit personnalisable: Non
Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douanière: 34025090

Nb de pièces / master: 3 pièces
Dimensions carton (master): 270 x 230 x 305 mm
Poids carton (master): 16.11 kg
Poids palette: 520 kg

DONNÉES LOGISTIQUES

 Dangereux. Respecter les précautions d'emploi.!

VENDU PAR : 3 PIÈCES
Stocké

Découvrez Fournet Gel de SANTOR, un détergent
dégraissant alcalin en gel, conçu pour éliminer les
graisses cuites dans la restauration. Sa formule
concentrée agit sur les fours, grills, pianos, fri
teuses et hottes, assurant une adhérence pro
longée sur les surfaces verticales. Facile à utiliser,
il s'applique pur avec un pulvérisateur et agit en
profondeur. Idéal pour les professionnels, il garantit
un nettoyage rapide et efficace, tout en offrant un
environnement de travail sûr. Optez pour SANTOR
pour un nettoyage optimal.

DÉTERGENT DÉGRAISSANT GEL ALCALIN
POUR LE DÉCAPAGE DES GRAISSES
CUITES 5 KG FOURNET SANTOR
GAMME: FOURNET

CERTIFICATS / NORMES / DÉMARCHES

Contact Ali
mentaire

.


