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LES POINTS FORTS

@ Débit : Une grande goulotte (surface de 139
cm?2) pour la coupe de légumes volumineux
tels que le chou et le céleri. Possibilité de
traiter en une opération jusqu'a 10 tomates.

@ Précision : Une goulotte cylindrique (2 58 mm)
prévue pour les légumes longs ou fragiles (ex :
courgette, concombre, champignons) avec une
précision de coupe remarquable.

@ Nettoyage : Conception du couvercle avec des
formes simples sans recoins pour un nettoyage
facilite.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Matiére(s): fonte d'aluminium
Longueur: 390 mm

Hauteur: 610 mm

Profondeur: 340 mm

Poids: 19060 g

Contenance / Capacité (débit): 250 kg/h
Produit personnalisable: Non

Pays de fabrication: FRANCE
Nomenclature douaniére: 84388099
EAN Unitaire: 3665075009555
Puissance: 550 W

Vitesse: 375 tours/min

Sur pied(s) ?: Sans pied(s)

DONNEES LOGISTIQUES

Nb de piéces / master: 1 piéces

Dimensions carton (master): 405 x 405 x 615 mm
Poids carton (master): 19.06 kg

Poids palette: 134.36 kg

COUPE-LEGUMES CL50 250 KG/H 550 W
230V ROBOT COUPE

Robot coupe légumes CL50. Débit : une grande
goulotte pour couper des légumes volumineux
comme le chou. Equipé d'une cuve et couvercle
métallique, il peut traiter jusqu'a 10 tomates en une
opération. Sa goulotte cylindrique permet une
coupe précise des légumes longs ou fragiles, et
son couvercle sans recoins facilite le nettoyage.

VENDU PAR : 1 PIECES
Stocké

UTILISATION / SPECIFICITES
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