
Désignation 

Identification

Description

ÉPLUCHEUR SUR PIED : Cet éplucheur sur pied
conçu spécialement pour les concombres est
idéal pour éplucher vos légumes rapidement et
sans difficulté.
Gain de temps garanti en cuisine !
Diamètre d'introduction : 6 cm.
 

MATÉRIAU DE QUALITÉ : L'éplucheur sur pied
est fabriqué en acier peint époxy avec des lames
en inox, des matériaux solides et résistants pour
un outil durable dans le temps.
 

PRODUCTIVITÉ : Grâce à cet outil, épluchez
jusqu'à 600 kg de concombres en 1 heure !
 

FACILE À UTILISER : Il vous suffit d'introduire le
légume par le haut, puis de tirer vers le bas pour
que votre légume soit épluché.
Les épluchures sont très fines pour un minimum
de perte.
 

RIEN NE REMPLACE LE FAIT MAIN : Depuis 1947,
Louis Tellier, fabrique en France, des ustensiles
de cuisine professionnels robustes et maniables
au service de tous les professionnels et
passionnés exigeants.

Référence  EP003.

Contenu (Nb unités) 

Eplucheur sur pied epoxy -
concombres

Code fiscal 

Fiche technique
Eplucheur sur pied epoxy - concombres 

Marque 

Lieu de fabrication 

Couleur(s) 

3325980003665

Louis Tellier

Cible 

Code barres 

FRANCE

Gris

Descriptif technique

Marché Cible

Dimensions produit nu (cm) 

Garantie 

Accessoires 

Brevet 

Matériaux 

Autre 

Dimensions (cm) 

Nb Piles Fournies 

Type d'emballage 

Type Piles 

Conditionnement produit

Produit
Elec.

Nb carton / couche 

Hauteur palette (cm) 

Poids palette (Kg) 

LOUIS TELLIER, 116 quai de Bezons 95 100 ARGENTEUIL, FRANCE, Tél : 01 34 11 38 38, Mail : info@louistellier.fr, Site internet : www.louistellier.fr

Nb couches / palette 

Nb unités / palette 

Palette (cm) 

Code Barres 

Quantités 

Poids (kg) 

Puissance (W) 

Mode d'emploi 

Poids produit nu (kg) 
 

Pièces détachées 

82100000

Professionnel

21,5 x 14 x 51 (L x l x H)

Support acier peint époxy, PA, lames
inox

1.8 Kg

Oui

Oui

Oui

pcs

Logistique              Inner             Master

2.14

1

51 x 15.5 x 23 (L x l x H) 

Carton

Non

2 ans

x

pcs 1 pcs
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