Fiche technique
FONIS TELLIER Mandoline japonaise - grand modéle 95 mm - gamme premium

Identification

Mandoline japonaise - gamme
premium

Désignation
951B

Référence

Code barres 3700265014398

Couleur(s) Inox et beige
Lieu de fabrication JAPON

Marque BENRINER

Code fiscal 8205510000

Marché Cible
Cible

Professionnel, Domestique

Descriptif technique
38 x15.5x 3 (Lx1xH)

Dimensions produit nu (cm)

Poids produit nu (kg) 0.61 Kg

ABS, inox Description

MANDOLINE JAPONAISE PREMIUM : Cette
mandoline japonaise de qualité professionnelle
en ABS et en inox est idéale pour couper
finement vos fruits et I€gumes selon vos envies
en un tour de main.

3 LAMES INTERCHANGEABLES : Afin de varier la
présentation de vos légumes, cet appareil est
muni de 3 peignes effileurs interchangeables
(1,2 et 7 mm) a utiliser en fonction de vos
besoins.

EPAISSSEUR REGLABLE : L'épaisseur des
tranches coupées par la lame lisse est réglable
de 0,5 a 8 mm pour des découpes de différents
formats, adaptées a tous types de légumes et de
fruits

SECURITE OPTIMALE : Pour plus de sécurité, la
mandoline japonaise Benriner est munie d'un
large pied antidérapant et d'un poussoir
ergonomique permettant de protéger les doigts

oaistique Inner Master au cours de ['utilisation.

24 pcs L'EXPERT EN DECOUPE JAPONAISE : La marque
Benriner propose des mandolines japonaises, des
coupe-légumes et des coupe-laniéres haut de
gamme, performants, simples d'utilisation et
faciles a entretenir.

Matériaux

o

Accessoires
Piéces détachées
Mode d'emploi
Garantie

Brevet

Autre

Produii Puissance (W)
Elec.

Nb Piles Fournies

Non
Non

Type Piles

Conditionnement produit

Type d'emballage Pack

Dimensions (cm) 41.5x15x 5.2 (Lx|xH)
Contenu (Nb unités)

Poids (kg)

o
N

F

Quantités 0 pcs

Code Barres

Palette (cm)

‘

Nb unités / palette
Nb couches / palette

Nb carton / couche

o
0
7]

Hauteur palette (cm)

Poids palette (Kg)
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