FICHE TECHNIQUE

TRANCHEUR 300

Réf. : 325604

Modeéle : SLICER 300

pro.cooker

SLICER 300

DESCRIPTIF

« MODELE : SLICER 300

« REFERENCE : 325604

* Construction aluminium anodisé

» Entrainement par courroie

* Affateur intégré

* Monophasé 230 V

» Recommandé pour la petite et moyenne
restauration commerciale

* Ne convient pas pour gros jambon

* Ne pas laver a grandes eaux

PORTE-PRODUIT

Démontable pour
un nettoyage facile

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

DIMENSIONS (mm)
MODELE SLICER 300 - *
Cope 325604 //////7
DIMENSIONS (mm) 1 ;’
Largeur 600 ; ) SR H
‘l \\ max
Profondeur 480 - )
Hauteur 420
Poids (kg) 22 i‘l
CARACTERISTIQUES L A J
Entrainement courroie A max
Nombre de couverts 0-200
>
Puissance (w) 210
@ Lame (mm) 300
Coupe L x H x Epaisseur (mm) 210 x 260 X 12
Nettoyage Ne pas laver a grandes eaux max M
INSTALLATION
Alimentation électrique Monophasé 230 V / 50 Hz
: p > ©
&
B '
B max
A A max B B max H / H max
490 600 330 480 420
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