
• Mixeur sans fil

• Batterie

• Léger, rapide, efficace et robuste

• Pied entièrement démontable, facile à nettoyer.

• Pied et cloche en acier Inox pour une hygiène parfaite

• Couteaux Ti-Métal faciles à démonter

• Ergonomique

• Silencieux

• Multifonctions grâce aux divers accessoires (couteaux standard ou émulsionneur, 
disques batteur ou émulsionneur, fouets détachables, pied presse-purée, bol cutter, 
bol 1 ou 3 litres)

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

PUISSANCE 2000 mAh - 12 Vdc

VITESSE 10 000 tr/mn

TENSION 12 Vdc

LONGUEUR TOTALE 450 mm

LONGUEUR TUBE 160 mm

DIAMÈTRE 110 mm

POIDS NET  1,1 kg

DESCRIPTION

Entretien facile grâce aux pieds démontables. Laver les pieds et les

accessoires à l’eau claire.

Ne pas laver au jet d’eau ni au lave-vaisselle.

Nettoyer le bloc moteur avec une éponge ou un chiffon légèrement humide.

CONSEILS D’ENTRETIEN

Mixeur : Il permet de mixer et de mélanger directement dans le contenant
d’excellents potages, soupes et de réaliser des sauces, mayonnaises,pâte à crêpes, 
bouillies, crèmes de fruits, etc.
Fouets : Pour préparer sans peine les pâtes, les crèmes et les mousselines.
Presse-purée : Idéal pour réaliser des purées ou crèmes de légumes
onctueuses, etc.
Cutter : Il permet de broyer, mixer, hacher des légumes, ail, oignons, herbes,
persil, fruits secs, viande, Parmesan, etc.
Capacité : 1 à 4 litres

UTILISATION

Réf : MX130.E
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M
ADE IN FRANCE

FABRIQUÉ EN FRANCE

CAPACITÉ 1 à 8 Litres

LONGUEUR PIEDS 160 mm

VITESSE TR/MIN 3 000 / 13 000

Réf. : AC580

BLOC MOTEUR
STANDARD

Réf. : AC520

Réf. : AC516

Réf. : AC517

CAPACITÉ 0,8 Litres

HAUTEUR TOTALE 200 mm

VITESSE TR/MIN 600 / 2 500

Réf. : AC518

Réf. : AC521 Réf. : AC522 Réf. : AC523

Pieds mixeurs 

Couteau émulsionneur Couteau standard 2 lames Disque batteur Disque émulsionneur

Fouets détachables

Pied presse-purée

Bol cutter

CAPACITÉ 1 à 5 kg

LONGUEUR PIED 126 mm

VITESSE TR/MIN 70 / 300

CAPACITÉ 1 à 4 Litres

LONGUEUR FOUETS 185 mm

VITESSE TR/MIN 600 / 2 500

CAPACITÉ 3 Litres
Réf. : AC513

Bol inox

CAPACITÉ 1 Litre

HAUTEUR TOTALE 255 mm

Bol gradué

Réf. : AC510

ACCESSOIRES


