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DESCRIPTIF TECHNIQUE 

 
 

 
MODÈLE : COMBINE CUTTER/COUPE-LÉGUMES R 401 

De 20 à 100 couverts et plus selon travaux. 
Le Cutter permet tous types de préparations : hachages (terrine), beurres composés, émulsions 
(potages, sauces, soupes), broyages, pétrissages. 
Capacité de travail en cutter de 0,5 à 2,5 kg par opération. 
Le Coupe-légumes permet de réaliser les râpés, les émincés, les coupes ondulées, de 
différents légumes. Débit de 20 à 40 kg/h. 

 
 

CARACTÉRISTIQUES MOTEUR : 
Moteur 700 W. 
1 vitesse 1500 tr/mn. 
Monophasé 230 V. 

SÉCURITÉS : 
Conforme CE. 
Système de sécurité magnétique. 
Frein moteur et protecteur thermique qui arrêtent le moteur en cas de surchauffe. 

CARACTÉRISTIQUES ÉQUIPEMENT : 
Fonctions : marche / arrêt / pulse. 
Support moteur tout métallique.  
Moteur industriel asynchrone à usage intensif pour une très grande fiabilité et longévité. 
Livré avec :  

• Accessoire Cutter : cuve de 4,5 litres en inox, avec couteau lisse inox. 
• Accessoire coupe-légumes à  éjection démontable : cuve inox et couvercle en ABS, 
  disque évacuateur.  
• Il se compose de deux goulottes :  

- une goulotte demi-lune (surface : 104 cm2) pour la coupe de légumes de type chou, 
  céleri, salade, tomate… 
- une goulotte cylindrique (Ø : 58 mm) prévue pour les légumes longs ou fragiles. 

• Couteau lisse avec capuchon démontable pour le nettoyage. 
Redémarrage automatique de la machine par le levier. 
Livré sans disque.  
Pack de 4 disques conseillé : Éminceurs 2 mm, 4 mm, râpeur 2 mm, bâtonnets 2x2 mm. 

Code article : 1904 

En option : Couteau cranté pour les broyages et les pétrissages. 
Couteau denté notamment recommandé pour la coupe de persil. 
Collection complète de 23 disques pour une qualité de coupe irréprochable en 
râpés, émincés, coupes ondulées, bâtonnets. 
Presse agrumes. 

DONNÉES TECHNIQUES : 
Poids net : 17 kg 
Dim (H x L x P) : 570 x 226 x 304 mm. 
Encombrement Max. : 725 x 530 x 440 mm. 

RÉSERVATION : 

Code article : 2425 



Alimentation électrique monophasée 230 V. Câble et prise fournis. 


