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Données techniques:

Sauteuse wok avec couvercle

* Acier inoxydable

¢ Les poignées ne s'échauffent pas : manche et contre-poignée opposés

¢ Capacité : 6 litres

* Poids: 2,0 kg (2,85 kg couvercle compris)

e Dimensions: @ 360 mm, haut. 110 mm (haut couvercle compris 215 mm)
Code-No.: 105981

Conseils sur I'utilisation et I'entretien:

¢ Bien nettoyer la sauteuse wok a I'eau chaude et avec du produit pour la vaisselle avant
sa premiére utilisation. Utilser une lavette souple ou une éponge. Bien la sécher ensuite.
De cette maniere, les restes de matériaux de production et d’emballage sont éliminés.

¢ Avant toute utilisation de la sauteuse, vérifier si elle est propre et séche, dans le cas
contraire sa surface peut se décolorer sous I'effet d'une température trop élevée.

« Nejamais laisser la sauteuse wok vide sur la surface de cuisson concave du wok a
induction.

« Durant la cuisson, toujours utiliser la température la plus basse possible afin d'éviter la
décoloration des surfaces de la sauteuse wok.

« Apres chaque utilisation, nettoyer la sauteuse wok a I'aide d’'une brosse a vaisselle ou
d’une éponge et de produit pour la vaisselle.

¢ ATTENTION!
La sauteuse wok ne peut étre nettoyée  au lave-vaisselle!

« En cas de salissures plus tenaces, nous vous conseillons de faire tremper la sauteuse
wok dans I'eau. La nettoyer ensuite de la maniére décrite ci-dessus.

¢ Afin d’éliminer les décolorations sur les surfaces de la sauteuse wok, il est possible
d'utiliser du vinaigre ou du jus de citron. Apres le lavage, imbiber un chiffon d’'une pe-
tite quantité de vinaigre ou de jus de citron et essuyer les surfaces internes et externes
de la sauteuse wok. La sauteuse brillera comme si elle était neuve !

« Nutiliser que des lavettes souples, ne jamais_ utiliser d’éponges a récurer qui pour-
raient rayer les surfaces de la sauteuse.

« Apres avoir nettoyé la sauteuse, utiliser un torchon sec et souple pour en sécher et
polir les surfaces.
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